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Regio: Bourgogne

Peter-Paul en Marianne Peters,
eigenaars van L'Etang de la Cure en L'Etang dg; Clefs:

Twaalf jaar geleden gingen Peter-Paul en Marianne Peters
op zoek naar een huis in de Bourgogne om er een Bed and
Breakfast/Chambre d’h6tes te beginnen. Het was voor
hen een bewuste keuze. De Bourgogne is een welvarende
streek, heeft een prettig klimaat en is veelzijdig in land-
schap, cultuur, wijn en keuken. Bovendien is de afstand
vanuit Nederland in één dag te rijden en datis een prettige
bijkomstigheid voor hun gasten.

Tekst: Marianne Peters
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Maison en France

Marianne: ‘Nadat wij meerdere malen de Bourgogne
hadden doorkruist, hebben we een cirkel van ongeveer
30 km om Matour getrokken en vervolgens onze zoek-
tochtdaarbinnen voortgezet. Uiteindelijk zijn we in het
gemoedelijke plattelandsdorp Colombier-en-Brionnais

neergestreken. Een plaatsje met ongeveer 300 inwoners,
waar men erg betrokken is bij elkaar. Daar moet je mee
leren omgaan. Wanneer je als étranger aan de zijlijn blijft
staan, wordt hetlastigom teintegreren. Bescheidenheid
en beleefdheid zijn de sleutelwoorden, want je benten
blijft de buitenlander. Gun vooral je Franse medemens
iets.Laat wat je niet zelf aan je huis kunt klussen over
aaneen Fransevakman.Vraagniet je Nederlandse
vriend, die toevallig loodgieteris,om de leidingenin

je huis tevervangen. Nee, vraag bij de bakker of in het
plaatselijke café naar hetadresvan eenloodgieterenals
eronverhooptiets gebeurt, hebjeiemandindebuurtdie
je snelvan dienst kan zijn.

P | RESTAURANT

Charolais-koeien in een coulisselandschap

De Brionnais-Charolais-streek ligtin het zuidelijkste
puntjevan de Bourgogne, 50 km ten westen van Macon.
Het coulisselandschap-bocage in het Frans-kenmerkt
de streek. Glooiende heuvels met bossen, meertjes
enweilanden afgebakend met heggetjes, houtwallen

of bomen. Pittoreske steden en dorpjes, dikwijls met
romaanse kerken. Hier geen wijnbouw, maar witte Cha-
rolais-koeien in de weilanden. Het vlees van deze koeien
heeft, net als de Bresse-kip, een eigen appellation. Ookin
ons dorpworden deze koeien door de boeren gehouden,
met uitzondering van de burgemeester, die scharrelvar-
kens houdt. In de weinaastons huis staan de prachtige
koeien vredig te grazen. Verandering van spijs doet eten;

zosnoeien ze op natuurlijke wijze alle toppen van onze
planten die boven de ommuurde tuin uitsteken. Ik moet
er maar mee leren leven datde hortensia’s niet ieder jaar
bloemen dragen of dat eraan de bessenstruiken ineens
een stuk minder bessen hangen

Het ‘Syndicat Mixte du Pays Charolais-Brionnais’
heeft een aanvraag gedaan omde Bocage Du Charolais-
Brionnais te nomineren voor de werelderfgoedlijst van
Unesco.Als gite-en chambre d’hotes-eigenaar werden
we uitgenodigd een bijeenkomst bij te wonen om over dit
onderwerpvan gedachten te wisselen. Datalle neuzen
nog niet dezelfde kant op staan, bleek al snel toen er
een fellediscussie op gang kwam waarbij verschillende
boeren bangwarendat het kappenvan bomen en heggen
rondom de weilanden mogelijk aan banden zou worden
gelegd. Als tegenargument werd naar voren gebracht dat
hunagrarische producten internationaal meer bekend-
heid zouden krijgen. Het blijft geven en nemen.

Diversiteit aan gasten

Het leuke aan het ontvangenvan gasteninonze giteen
chambre d’hotesis de diversiteitaan mensen. De één
zoektrustenruimte, de anderis op doorreis en weer
anderendromen ervan ooit zelf een huis in Frankrijk te
kopen.Zo hebben we vorigjaar gasten ontvangen die
deze droom wilden verwezenlijken.Tijdens hun eerste
verblijf bij ons waren ze onderweg naar de Provence voor
een fietsvakantie. Daarzou volgens hen ook hun Franse



somhuis moeten staan. Op de terugreis kwamen ze Zalige zoetigheid
w langs en vertelden ze hoe ontzettend warm wanneer wij zelf voor een etentje uitgenodigd zijn en
eweest en dat ze flink hadden moeten afzien we de gastvrouw willen verrassen, dan nemen we vaak

e fietstochten. Ze hadden zich een beetje verke- chocolade mee van Chocolaterie Bernard Dufoux. Wie
e afstand vanuit Nederland en zagen in dat rei- zijn smaakpapillen wil vertroetelen met deze zalige zoe- |
dejaren nueenmaal vermoeiender wordt. Hoe tigheid zal een bezoekje moeten brengen aan zijn winkel 3
angeren serieuzer ze erover nadachten, hoe aantrekke- in La Clayette. Deze maitre chocolatier maaktechtde |
«erde Bourgogne als woonbestemming werd lekkerste chocolade die ik ooit heb geproefd. Ik mocht
Een paar weken later bezochten ze ons opnieuw me gelukkig prijzen een workshop bijhem tevolgen. Je
=n zijn we langs een paar huizen gereden die te koop ‘smelt’ weg voor deze chocolademeester die met liefde
stonden. Afgelopen voorjaar hebben ze zo’n 100 km ten en passie zijn meesterwerkjes creéert. Hoe heerlijk kan
~oordenvan ons hun droomhuis gevonden. Het door de het Bourgondische leven toch zijn, je voelt je algauw ook
e eigenaren achtergelaten kippenhok kregen we een Bourgondiéer” Il

en cadeau enstaatnuinonze tuin metsmartte

Bourgondische keuken

Behalve om zijn gastvrijheid staat de Bourgogne vooral ook bekendoml
zijn uitgebreide keuken. Daarom vindt u op de website van Marianne
en Peter-Paul naast informatie over de BOB/Chambre d’hotes en hun

gite in Gibles ook heerlijke Bourgondische recepten, waaronder de
befaamde Boeuf Bourguignon uit deze streek. Op de marktzijn talvan
streekproducten te koop. Maar als u liever uit eten gaat, zijn erinde
omgeving vele restaurantjes te vinden, van eenvoudig tot luxe, meteen
ruime keuze uit regionale gerechten. '
www.gedc.eu
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